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mariage

Notre formule Américaine



La formule américaine

Les Burgers Frites au food-truck 
Nous vous proposons un choix de 3 burgers parmi lesquels vos convives devront choisir 
(1/pers). Nous les cuisinons minute dans notre food truck vintage. Vos convives passent 

commande directement au truck. 

L’atelier fraicheur 
Nous proposons à vos invités un buffet composé d’assortiments de salades. Chaque convives 

peut ainsi composer sa propre assiette fraicheur en complément du burger frite. 

Assortiments de légumes frais : salade verte, julienne de carottes, tagliatelles de courgettes, concombres, poivrons… 
Bar à sauces : vinaigrette classique, vinaigrette aux agrumes, sauce Caesar, moutarde à l’ancienne, huile d’olive… 

Condiments (olives, cornichons) et Pain 

Les desserts 
Bar à tartes ou assortiment de desserts à l’américaine (cookies, muffin, donuts) 

Les boissons sans alcools  
Eau, Eau gazeuse, sodas (Coca Cola, Coca Cola zéro, jus de fruits…) et café 

Le classique 
Pain Buns Artisanal, 130 gr de 

Bœuf origine France, Tartare de 
tomates, Cheddar, Emmental, 
Oignons frits, Salade sucrine, 

Ketchup, moutarde à l’ancienne

Le Caesar 
Pain Buns Artisanal, Poulet pané 

aux épices douces, Tartare de 
tomates, Cheddar, Emmental, 
Oignons frits, Salade sucrine, 

sauce Caesar

Le végé
Pain Buns Artisanal, galette de 
légumes, Tartare de tomates, 
crudités, Oignons frits, Salade 

sucrine, sauce Caesar 



Proposition tarifaire 
Formule Américaine

Repas 
Food truck 
Matériel  

25,85 €  TTC /pers.

+ prix du personnel 
+ prix du transport du Food truck et du camion réfrigéré

Prix du personnel 
(variable en fonction des horaires, du nombre 

de convives  et de la formule choisie)

Heure d’arrivée et de départ de 
l’équipe : 10h30 à 15h30 

Pour un service de 11h30 à 15h
Soit une vacation de 5 h pour 1 

cuisinier et 2 serveurs 

465 € TTC

Récapitulatif 
budgétaire de votre 

évènement :

Formule repas : 
Personnel :
Transport : 

TOTAL TTC = 
Hors options

Tarifs 2023 

Prix du transport du Food truck et du camion 
réfrigéré pour votre évènement

Food Truck : Un tarif kilométrique de 1,90 € TTC est appliqué 
jusqu’à 80 kms A/R, Au-delà un forfait de 360 € TTC est appliqué + 

0,60 € TTC du kilomètre 

Camion réfrigéré : Un tarif kilométrique de 0,60 € TTC est appliqué 
jusqu’à 80 kms A/R

€ TTC (TVA 20%)



Nos options 
Vous souhaitez un après-midi gourmand ? Nous vous proposons des animations 

sucrées pour votre après-midi ! 

Nos ateliers sucrés pour un après midi gourmand 

Atelier crêpes ou pancakes : à partir de 4 € / pers

Bar à barbapapa : à partir de 2,50 € / pers 

Atelier Sunday : à partir de 3 € / pers 

Candy Bar : à partir de 2 € / pers 

Bar à biscuits : à partir de 2 € / pers 

Charrette à glaces : à partir de 3 € / pers 

Smoothies : à partir de 5 € / pers 

Ice Rolls : à partir de 6 € / pers 

Fontaines détox : à partir de 0,50 € / pers 

Bar à sirop : à partir de 1 € / pers 

Fontaine à chocolat et fruits : à partir de 3 € / pers 

Le goûter US : donuts, muffin, cookies : à partir de 1,50 € / pers 

Attention : pour toutes nos animations nécessitant du personnel, le coût de 
ce dernier devra être calculé en sus. 
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